PODCAST #11

Ingredientes
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Eu gosto de Bibimbap.

O Bibimbap € preparado com carne e

varios vegetais como por exemplo:
pepino, cenoura e cogumelos.
Os coreanos geralmente costumam

colocam pasta de pimenta no Bibimbap.

Mas eu ndo de comidas

] gosto
apimentadas.

Por isso eu como sem colocar a pasta de
pimenta.

Analisando o dialogo

e 2}-e (particula de adicéo)
e S - como por exemplo/ etecetera
e Devido uma das regras de & & (batchim) na frase:
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Temos a consoante = em batchim seguido da consoante -, logo devido a regra

esse nosso L vai se modular para =.



M > MEF(solar)

Sendo assim entramos em uma outra regra de batchim que fala: quando temos a
consoante = em batchim e em seguida temos a mesma consoante (2) ela vai se
modular para L.

k| > PPALI

Vale ressaltar que o batchim é somente regra de pronuncia, a escrita
permanece a mesma

e = - particula que indica plural
e JZX|Tt- mas (oposicao)
e TI2HM - porisso, entdo
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Gostar

TrEL Tt Fazer/ Preparar
o 7HX]| Varios

A Vegetais

17| Carne

20| Pepino

(= Cenoura

A Cogumelos

St= AR Coreano(a) (nacionalidade)
28 Geralmente
s, Pasta de pimenta
gt Colocar

o 2 Apimentado

=24 Comida

ZOt5HX| 45LIEE | Nédo gostar
HasL o Comer

Receita - H| & & (bibimbap)



Ingredientes

50g Arroz branco
(oriental)

50g Abobrinha

50g Cebolinha

50g Cenoura

50g Cogumelo ostra
50g Espinafre

50g Broto de feijao
30g Carne moida
10vo

1 Nabo

1 Cebola

3 Cabecas de alho
Pasta de pimenta
(Gochujang /1 FF)
Oleo de gergelim
Gergelim

Sal

Acucar

Pimenta em po

B

9.

Modo de preparo

. Corte 0 nabo em fatias pequenas e as

coloque em um recipiente.
Pigue dois dentes de alho e a cebolinha
e junte ao recipiente.

. Adicione agucar, sal, pimentaem po e

gergelim e misture tudo dentro do
recipiente.
Ferva o espinafre em uma panela.

. Coloque uma panela de agua para

ferver depois adicione o broto de feijao
para serem fervidos.

. Em outro recipiente coloque as folhas

do espinafre e um dente da alho picado,
adicione gergelim, sal, dleo de gergelim

e misture tudo.

Em outro recipiente coloque o broto de
feijao, cebolinha, sal, gergelim e misture
tudo.

. Corte um pouco de cenoura e leve-a

frigideira com um pouco de 6leo e sal e
deixe fritar.

Corte a abobrinha em fatias e a frite na
frigideira.

10. Desgrude os cogumelos ostra e frite-os

na frigideira.

11. Frite a carne moida e o ovo.
12. Coloque o arroz em um recipiente e

adicione a carne e os vegetais .

13. Finalize com gergelim, 6leo de gergelim

e um pouco da pasta de pimenta
(opcional)



° Como fazer Bibimbap (Cap. 8/18) - Centro Cultural
Coreano no Brasil

https://www.youtube.com/watch?v=Ylil209mAJM

Se vocé deseja aprender coreano de uma forma mais profunda, com muito mais exercicios,
aprender a falar com um nativo de todas as formas possiveis, entdo se inscreva na nossa lista
de espera e entre para uma turma nossa!! La tem bastante coisa legal, além de vocé ganhar 1

aula extra cultural para aprender sobre a cultura coreana com as profs. e os demais aluno do
curso. !!
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=0 & 32 & AICH - Vamos aprender coreano!


https://www.youtube.com/watch?v=YIi12O9mAJM

